ab dem 27.09.2025 DAL 1979

Salerno

RISTORANTE - PIZZERIA

Graf-Toerring-Str. 18 | 82216 Gernlinden | Tel.: 08142 / 26 38 | Inh. Ferdinando Morena

Lo nosire speciilltis dbll sottiiare

Kirbiscremesuppe mit Krautercroutons 6,80 €
Antipasti
1) Carpaccio, Geloni e Mozzarella Caprese
Rinderfliet-Carpaccio, Austernpilze mit Parmesan iberbacken und Mozzarella Caprese,
serviert mit Pizzabrot 820 (mit oder ohne Knoblauch) 20,50 €
2) Insalata con Petti di Tacchino
Bunter Salatteller angemacht mit Balsamicoessig und Olivendl, mit Putenbruststreifen, Champignons und Zwiebeln
serviert mit Tomatenbruschetta 13,80 €
3) Insalata Scampi e Gallinacci
Bunter Salatteller angemacht mit Balsamicoessig und Olivendl, mit Scampi, Mozzarella, Zwiebeln und Pfifferlingen,
serviert mit Pizzabrot 220 (mit oder ohne Knoblauch) 18,80 €
Pasta e Pizza
4) Spaghetti alle Vongole fresche
Spaghetti mit frischen Venusmuscheln, Knoblauch und gewdirfelten Tomaten (wahlweise mit Miesmuscheln statt Venusmuscheln) 16,80 €
5) Agnolotti
Frische Teigtaschen geflllt mit Ricotta und Steinpilzen, Butter, Pinienkerne, Salbei und Parmesanraspel 18,80 €
6) Pennette con la Zucca
Pennette mit Pfifferlinge, Salsiccia piccante, Kirbis und Parmesan 16,50 €
7) Tagliatelle al Salmone e Coda di Grancchio
Tagliatelle in Tomaten-SahnesoBe und Knoblauch mit Lachs, Flusskrebsschwénze, Zwiebeln, Spinat und Peperoncino (leicht pikant) 18,50 €
8) Spaghetti con Fegato di Vitello
Spaghetti in Tomaten-SahnesofRe, Kalbsleberstreifen, Austernpilze, Salbei und Zwiebeln 16,80 €
9) Gnocchi alla Mozzarella
Gnocchi in Tomaten-SahnesoRe mit Mozzarella tberbacken 12,50 €
10) Pizza Geloni, Pancetta, Pomodorini e Rucola (224)
mit Mozzarella, Speck, Austernpilze, gewirfelte Tomaten, Knoblauch und Rucola 13,80 €
11) Pizza Burrata e Mortadella (230)
mit Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pinienkerne und Rucolapesto 18,80 €
Pesce e Carne
12) Branzino alla Livornese
Wolfsbarschfilet in Tomatensole, Oliven, Kapern, Zwiebeln und Knoblauch (Beilage Kartoffeln und Tagesgemiise) 28,50 €
13) Scaloppina ai Gallinacci
Kalbsruckenmedaillons in Pfifferling-RahmsoRe (Beilage Pasta) 26,50 €
14) Agnello al Rosmarino
Lamm von der Keule in WeiBweinsof3e, Rosmarin und Knoblauch (Beilage Rosmarinkartoffeln und Tagesgemiise) 2550 €
Frische Muscheln
in Tomaten- oder WeiRBweinsoRe, mit Zwiebeln und Knoblauch 19,00 €
in Sahnesole und griinem Pfeffer, flambiert mit Cognac 20,00 €
- serviert mit hausgemachtem Weifbrot -
Dessert
15) Dolce Misto — hausgemachtes Tiramist, Panna cotta und Profiteroles 8,80 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeit auslésen kdnnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.




